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Hop extract, consisting of hop resins, -oils and -waxes and 
opt. tanning substances , contains 0-10 (pref. 0-6)% water. 

ADVANTAGES 

Prod, has improved storage -stability , is measured out more 
easily, can be usSd up better and has appearance of natural 
prod. Increased surface allows better determination of 
properties, e.g. aroma and colour. Prod, dissolves within 
a few mins., without leaving a residue, resists chemical 
changes and retains aroma components. Increased solubility 
leads to increased isome risation of contents, esp. of a-acids 
to iso-a-acids, e.g. by 11%. 

DETAILS 

Extract having a lower range water content is present as a 
porous cake or as a pelletisable coarse - or fine-grained or 
even powdery product . High range water -contg. extract 
can be a kneadable material. 

EXAMPLE 



and of a dry extract of Hallertaue r mV£iu 

1975. 

initial prod, 
air-dry anhydrous 

18.5 ' - 



Table shows bitter substance compsn.of a starting extract 



wate r -content 
total resin 
soft resin 

acids 
(9pp2 00). 



34.9 
30.6 
13.5 



4Z.8 
37.5 
16.6 



■^fax^extratt /s< , ;; _ 
air-dry anhyd roue 

4.0 : ' 

41.4 43.1 

35.8 37.3 

16.0 16.7 
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Aktenzeichen: 
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Offenlegungstag: 
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Hopfenextrakt 



Anmelder: 



Hopfen-Extraktion Barth GmbH & Co, 8500 Niirnberg 



Erfinder: 



Nichtnennung beantragt 



Prufungsantrag gem. § 28b PatG ist gestellt 
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. 5/70 



2627534 

Patentanspruch 

Hopfenextrakt , bestehend im wesentlichen aus Hopf enharzen , 
-61en und -wachsen sowie gegebenenf alls Gerbstoffen, gekenn- 
zeichnet durch einen Wassergehalt von 0 - 10 %, vorzugsweise 
0 - ? 6 %. 
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IF 3, aH£@if&'£gnniw@ii , E^ reter MaiscnKur npi.-n^ 
. 3L- . 




85 Nurnberg 6, den 18. Juni 1976 



K6nigstra8e 1 (MuseumsbrOcke) 
Fernsprech-Sammel-Nr. 20 39 31 



QParkhaus Katharinenhof 
Parkhaus AdlerstraBe 



diess . Nr . 



27 723/Cz-kn 



Hopf enextraktion Barth + Co* GmbH, 



8500 NUrnberg, Glockenhof str . 24 - 26 



"Hopf 



enextrakt 



T 



Die Erfindung richtet sich auf einen Hopf enextrakt , bestehend 

im wesentlichen aus Hopf enharzen , -olen und -wachsen sowie gegebe- 

nenfalls Gerbstoffen. 

Im Handel und im Gebrauch sind gepreBte Pellets aus Hopfenpulver 
gebr&uchlich , die gegebenenfalls auch noch mit einem extrahierten 
Hopf enkonzentrat mit den Hopf enharzen , -olen und dergl gegebenen- 
falls auch mit Gerbstoffen, angereichert sein konnen. Die Pellets 
bestehen zum groBen Teil aus Faserst of f en , die nach dem Zusatz 
aus dem Sud wieder entfernt warden miissen. 

Es sind demgegenUber auch Hopf enextrakte gebrSuchlich , die mit i 
organischen L5sungsmit t eln , wie Methanol, Sthanol, Hexan Oder 
vorzugsweise Methylenchlor id , erzielt werden und nach >Austreiben 
des Losungsmittels in den Handel gelangen. Der Vorteil dieses 
Produktes liegt in der h6heren Konzentrat ion der Hopf enextrakt e 
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und vornehmlich in der praktischen Ruckstandsf reihei t . Es han- 
deltsich um eine hochviskose grUne FlOssigkeit, die im wesent- 
lichen aus den Harzen, Olen und Wachsen besteht, die die Bitter- 
stoffe und Aromakomponent en enthalten. In einer zweiten Extrak- 
tionsstufe mit Heifiwasser werden aus dem Ausgangshopf en EiweiBe, 
Kohlehydrate und besonders die Hopf engerbst of f e gewonnen. Beide 
Komptfcnenten , also der Reinharzextrakt und der Gerbst of f extrakt , 
werden vielfach zu einer Mischung vereinigt unter verschiedenen 
Anteilen beider Komponenten. Diese Mischung wird homogenis iert 
und ist als zahe FlUssigkeit handelsf Mhiges Produkt. 

Um dem Braufachmann einen Hopf enextrakt an die Hand zu geben, 
der gegentlber den bekannten Erzeugnissen verbesserte Anwendungs- 
eigenschaf ten , wie bessere Lagerhaltung , leichtere Dosierung, 
erhohten AusnUt zungsgrad usw., aufweist und diese Vorzttge mit 
denen der hohen Konzentration verbindet , schafft die Erfindung 
einen Hopf enextrakt , der sich durch einen Wassergehalt von o bis 
10% f vorzugsweise bis etwa 6%, auszeichnet. Dieses Erzeugnis 
liegt, soweit es sich um den unteren Bereich des angegebenen 
Wassergehalts handelt, in Form eines porSsen Kuchens oder gVob- 
kCrnigen, feinkornigen oder gar pulverf ormigen Produkts vor, 
woraus gegebenenf alls wieder Pellets oder andere Formkorper 
gepreflt werden konnen. 

Im oberen Bereich des angegebenen Wassergehalts kann dieser ^ 
Hopf enextrakt auch eine plastisch bildsame , knetbare Substanz"" 
sein, aus der vorteilhaft Formk5rper bestimmter Grofie herge-" " : 
stellt werden konnen. Dieser Anpassungsf ahigkeit der Anwendungs- 
formen des erf indungsgemSBen Hopf enextraktes entsprechen eine 
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Reihe yon Vorteilen. ^ 

Da?, erf indungsgemSfie Erzeugnis erweckt gegenUber den gebrSuch- 
liphen Hopf enextrakten rein optisch einen dem naturlichen Aus- 
garfgsprodukt nahers tehenden Eindruck .Burch die vergroBerte Ober- 
flache des Produkts lfiBt sich eine verbesserte Geruchspr Uf ung , 
d.h. eine Erkennung der charakteristischen Eigenschaf ten , wie 
Geruchsaroma t Farbe und dergl. leichter als beim flussigen Ex- 

T 

trakt durchf iihren . 

y 

Fur den Wasserentzug koramen die bekannten Trocknungs t echnologien 
und -apparate in Betracht. Diese Technologien sind zu-mindest 
teilweise bestirnmend fUr die Erscheinungsf or m des Endprodukts, 
dessen SchUttgewicht sich nach seiner Teilchengr o&e bestimmt und 
inf olgedessen in vergleichsweise weiten Grenzen einstellbar ist. 

Das LSslichkeitsverhalten des er f indungsgemSfien Hopf enextrakts 
ist Uberraschenderweis e wesentlich besser gegenUber demjenigen 
bekannter Hopf enextrakt e , die sehr unterschiedliche Auflosungs- 
eigenschaf ten aufweisen, eine Erscheinung , die noch nicht rest- 
los geklSrt ist. Diese Nachteile vermeidet das er f iridungsgem&Be 
Produkt, das sich, vornehralich aufgrund seiner groften Oberflache 
innerhalb kurzer Zeit, d.h. wenigen Minuten, praktisch frUckstand- 
frei 15st. 

Es hat sich gezeigt, dafi der er f indungsgemfifle Wasserentzug 

auch zu verbesserten chemischen Eigenscha»f t en des Extrakts 

f Uhrt . Es konnten keine chemischen Verfinderungen gegenUber vor- 
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Beispiel der Bestiramung der Bitters toff zuaamraensetzung zeigt, 
wobei die beiden Vergleichserzeugnisse sowohl in lufttrocknen 

°als auch in wasserfreiem Zustand in Gewichtfcprozenten einander 

kgegenttbergestellt werden: 

f . - . . , - / 

Tabelle 1 : Bitters toff zusammensetzung eines Ausgangsextraktes 

und des "Trockenextraktes" (Sorte: Hallertauer mittel- 
frUh, Ernte 1975) 



T 


Ausgangsprodukt 


Trockenextrakt 




lftr . 


x wfr . 


lftr. 


wfr . 


Wassergehalt 


18.5 




4.0 




Gesamtharz 


34.9 


42 .8 


41 .4 


43 .1 


Weichharz 


30.6 


37.5 


35 .8 


37.3 


OC - SSuren Kond . 


13.5 


16.6 


16.0 


16.7 



Es sind darliber hinaus auchjdie Aromakomponent en in dem erfin- 
dungsgemSBen Hopf enex trakt voll enthalten. Allenfalls konnen 
bei den leicht flOchtigen Komponenten durch eine Vacuumbehand- 
lung beim Trockenvorgang Verluste auftreten. Diese Erscheinung 
ist allerdings positiv zu bewerten, da den leicht fliichtigen 
Aromakomponenten nach herrschender Auffassung eher negative 
Eigenschaf ten nachgesagt werden. 
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Tabelle 2; Aromakomponenten eines Ausgangsextraktes und des 
"Trockenextraktes" (Sorte: Hallertau mitt elf rtth , 
r , Ernte 1975) 

Ausgangspr odukt Trockenextrakt 
? lftr. wfr. Iftr. wfr. 



2-Methyl-3-buten-2-ol 


rag/100 g 


10 


.4 


12 


.8 


10 


.0 


10 


.4 


p-Pinen 


tt 


8 


.8 


10 


.8 


9 


.6 


10 


.0 


Myrce^i 


it 


621 


.0 


762 


.0 


682 


.8 


71 1 


.3 


Linalool 


n 


16 


.0 


19 


.6 


18 


.7 


19 


.5 


Methylpelargonat 


ti 


6 


.6 


8 


.1 


8 


.1 


8 


A 


2-Undecanon 


ti 


17 


.4 


21 


.3 


19 


.8 


20 


.6 


/£-Caryophyllen 


it 


286 


.0 


350 


.9 


325 


.0 


338 


.5 


Humulen 


ti 


668 


.0 


819 


.6 


790 


.7 


823 


.6 



Die Gerbstoffe, die als relativ instabile Substanzen gelten und 
leicht polymerisieren und inf olgedessen an Brauwert verlieren, 
bleiben bei dem er f indungsgem&fien Hopf enext rakt praktisch unver- 
andert erhalten. Von besonderem Vorteil ist ferner, daB durch 
den erf indungsgemSfien Wasserentzug zugleich der Res t losungsmit t el- 
anteil, der von der Extraktion herriihrt, beachtlich unter die 
bisher Ubliche Nachweisgrenze vermindert werden kann. Dies er- 
gibt sich aus der folgenden Tabelle 3. 
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Tabelle 3 : RestlSsungsraittelgehalte ( Methylenchlorio ) eines 

Ausgangs- und "Trockenextraktes " (Hallertauer mittel- 
n frUh, Ernte 1975) 

•rv 

Ausgangsprodukt Trockenextrakt 
f lftr. wfr. lftr. wf r . 

Methylenchlorid (Gew.%) 1.2 1.5 0 0 

Methylenchlorid (ppm) 12000 14724 > 100 

■ y 

Wesejitliche Vorteile weist der erf indungsgemSfie Hopf enextrakt 
hinsichtlich seiner Lagerbarkeit auf, da der hohe Wassergehalt 
des gebrauctolichen fllissigen Extraktes zu chemischen VerSnde- 
rungen fUhren kann, die den Brauwert vermindern. 



Der praktisch in trockner Form, gekornt oder in Forrak5rpern 
vorliegende Hopf enextrakt lafit sich weit besser exakt dosieren 
als das hochviskose flttssige Erzeugnis , woraus erhebliche an- 
wendungstechnische VorzUge resultieren. Der Zusatz erfolgt 
praktisch verlustfrei und quantitativ in Sekundenschnelle , und 
der trockene Extrakt verteilt sich unverztiglich in der in der 
Sudpfanne befindlichen WUrze. Das zuzusetztende getrocknete 
Produkt zeigt auch keine Entmischungserscheinungen hinsichtlich 
der Bitterstoff- und Ger bs tof f-Anteile • Seine Homogenit&t 
bleibt stets erhalten. Bei der Zugabe treten auch keine Abla- 
gerungen an den Gef&Ben in Erscheinung, die gegebenenf alls 
zu BetriebsstSrungen fiihren konnen. SchlieBlich ist der Aus- 
nUtzungsgrad des trockenen Produkts wesentlich besser als des 
hochviskos f liefif Shigen . Die bessere Loslichkeit hat nSmlich 
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der oc- SSuren zu Iso - oC- Sauren zur Folge. Diese Erscheinung 
1st aus dem folgenden Beispiel nach Tabelle A ersichtlich: 

'Tabelle A : Isomerisierungsgrad zweier Sude aus konventioneliem 
l 

FlQssigkeitsextrakt und "Trockenextrakt " (Hallertauer 
mittelfrah) 

FlUssigextrakt Trockenextrakt 

y 



oc -SSure-gabe (mg/1) 


80.0 


80.0 


Isohumulone in Ausschlagwiirze (mg/1) 


44.0 


47.2 


Isohumulone in fertigem Bier(mg/1) 


26 .2 


29 .0 


Isomerisierungsgrad (%) 


32 .8 


36 .3 


Mehrausbeute (%) 




+ 11 % 
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